
Unsere Menüempfehlung vom Chef 
 
 

 
Mit Soya mariniertes Lachs Sashimi und Wasabijoghurt    € 17,90/24,90 
 
*** 
Bayrischer Solo Spargel mit Pikanter Tomatenvinaigrette     € 19,90/28,00 
 
*** 
 
Garnelen-Erbsen-Risotto      € 38,00 
 
*** 
 
Burrata Eis mit Ligurischen Olivenöl Roi     €  10,90 
 
 
 
Menü Preis pro Pers € 68,00 
 
Gedeck €   4,00 

 
 



Empfehlungen 
 

Frische Gillardeau Austern N2          per Stück €  6,00 
Französische Zwiebelsuppe   €  7,90  
Tomatisierte Fischsuppe leicht pikant   € 17,90 
 
Shrimpscocktail klassisch   € 17,90 
Burrata mit Olivenöl und Paradaiser ragout / oder Olivenöl und Kaviar  € 17,90/69,00 
Bayrischer Solo Spargel mit Olivenöl und Parmesan /oder Olivenöl und Burrata  € 19,90/28,00 
Gänseleberterrine 100% mit Portweinfeigen   € 26,00 
Jamôn Ibérico Pata Negra von Hand geschnitten   € 26,00 
 
Feine Eiernudel in Rahm mit Belper Knolle (auch Schweizer Trüffel genannt) € 28,00 
Risotto al nero di seppi    € 32,00 
Pasta del Giorno    € 19,90 
Pasta mit Garnelen, grünem Spargel, Tomate und Chilli € 38,00 
 
Gebratene Blunz`n mit Rahmlinsen und Erdäpfel   € 24,90 
Osso Bucco auf Erbsenrisotto    € 28,90 
Geschmorte Milchlammschulter auf Fregola-sarda  € 38,00 
Tagliata vom Cult Beef auf Caeser Salat und Erdäpfel  € 44,00 
 
Frischer Fisch wird tagesaktuell empfohlen                              Preis nach Angebot 



Unsere Überaschungsmenüs als besondere Empfehlung 
 

Ein kulinarischer Streifzug vom Chef zusammengestellt (nur tischweise) 
  
 
1. Vorspeisenvariation / Zwischengangerl / Fisch oder Fleisch / Dessert  € 68,00 
 
2 Vorspeisenvariation / Zwischengangerl / Fisch / Fleisch / Dessert  € 78,00 
 
3 Flying Dinner für Veranstaltungen   € 88,00 
 
Gedeck  pro Pers.   €  4,00 
 
*Ab 6 Personen verpflichtend  
 

Immer wieder gut 
  
Überbackene Jakobsmuscheln (Cape Sante)   3 Stk.  € 18,00  
 
Gambas al Ajillo    € 24,90 
 
Eingelegte Artischocken / Gemüse / Parmesan   € 14,90/17,90 
 
Vongole mit Weißwein und Knoblauch oder mit Pasta   € 19,90 / 23,00 



Vorspeisen & Kleinigkeiten 
 

Lardo di Colonnata auf gerösteten Schwarzbrot    € 14,90 
Antipasti misti ab 2Pers. p. P.            € 19,90 
(Prosciutto/ Vitello tonnato/ Verdure/ Pesce ) 
Vorspeisen Variation ab 2Pers.  p. P.             € 21,90 
Prosciutto (Parma/San Daniele min 24 Mon. Oliven, Kapern)   € 17,90 / 22,90 
Culatello di Zibello mit Birne und Parmesan     € 26,00 
Vitello Tonnato mit Biokapern   € 12,00/ 18,00 
 
Carne Crudo mit Burrata / und 20g Kaviar   € 28,00/ 88,00 
Beef Tatar ca. 150g   € 21,90/ 24,90 
Beef Tatar Asia style (pikant)   € 21,90/ 24,90 
Beef Tatar vom Grill mit Ei (innen roh außen angebraten )   € 25,90 
Salatherz mit meiner Caesar Dressing und Anchoas   € 14,90 
Frisch aus der Dose für Sie geöffnet, mit Weißbrot und Butter 
  
VENTRESCA DEL BONITO (Bauchlappen Spezialität)   € 19,00 
Der Klassiker Triologie (Boquerones, Anchoas, Tuna)    € 12,90 
Bonito del Norte (weißer Thunfisch)    € 12,90 
Anchoas oder Boquerones    € 14,90 
Boquerones & Anchoas (Mix)   € 14,90 
Sardinas mit Zwiebel, Kapern   € 12,90  
Sardinilas (Kleine Pikante Sardinen)   € 12,90 



Dessert 
 
Spanische Schokofeige (Praline)          pro Stk. €  3,00 
Französische Schokomaroni (Praline)          pro Stk. €  4,00 
 
Hausgemachte Schokopunschpraline          pro Stk. €  4,00 
 
Creme Brûlée     €  8,90 
 
Hauskracherl Himbeersorbet Sorbet mit 5020 Gin  € 10,90 
 
Unser Rahmschmarren mit Rumrosinen  ab 2 Pers.  pro Pers. € 10,90 
 
Papas Bester (Schoko-Mohnkuchen)    €  4,90 
 
Griechisches - Joghurteis mit Honig und Krokant   €  7,90 
 
Sorbet / mit Vodka   €  7,90/10,90  
 
Gereifter Parmesan mit Trüffelhonig oder Honigbalsamicoessig und Olivenöl €.12,90/17,90 
 
Gemischter Käse mit Confit  2er/3er € 12,90/17,90 



Getränke 
 

Stiegl Spezialbier vom Fass  0,2l / 0,3l  € 4,20 / 4,90 
Weißbier 0,3l € 4,90 
Weißbier Alkoholfrei 0,3l € 4,90 
Stiegl Freibier 0,3l € 4,90 
Radler 0,3l € 4,90 
Cerveca (spanisches Bier) 0,3l € 5,90 
Corona 0,3l € 5,90 
Wildshuter Bio Hopfenherz 0,25l € 6,90 
 
Cola/ Cola Zero 0,2l € 3,20 
Almdudler 0,3l € 3,50 
Hauslimonade 0,4l € 5,90 
Apfelsaft Bio /Wachauer Marillensaft / gespritzt          1/8l / 0,5l    € 3,90 / 4,90 
Soda Zitron 0,5 € 5,90 
Wildshuter Flüx Bio-Limo pur oder gespritzt 0,25 / 0,4 € 5,90 
Ginger Beer/Organics (Red Bull) 0,3l € 4,50 
Mineralwasser Montes aus Tirol  0,3l / 0,7l € 2,90 / 5,90 
Leitungswasser (Dienstleistungsbeitrag ) 1l € 1,00 



 
Unsere Spritzer 
Weißer Spritzer 0,3l € 4,90 
Aperol Spritz 0,3l € 7,90 
Limoncello Spritz 0,3l € 7,90 
Campari Spritz 0,3l € 7,90 
Edl`Spritz 0,3l € 7,90 
Haus Spritz 0,3l € 7,90 
Sarti Spritz 0,3l € 7,90 
 
Amann Cafe: (100 % Arabica, Estate Dutra) 
Espresso / Doppio   € 2,90 / 5,20 
Cappuccino  € 5,20  
Verlängerter  € 2,90 
 
Tees 
Verschiedene Tees nach Angebot  € 4,00 
 
Digestifs 
Grappa* 2 cl € 4,00/6,00/8,00/12,00 
Schnaps* 2 cl € 4,00/6,00/8,00/12,00 
Reisetbauer Elsbeere 2 cl € 28,00  
Ramazotti / Averna / Liköre  4 cl €   6,00 
 
*Preisauszeichnungen auf den Flaschen 



 

 
Schmankerl zum Mitnehmen 

 
 
Diverse Sachen aus unserem Regal siehe vorne: 
Sardinen, Sardellen, Thunfisch, 
Oliven, Pomodori, Crissini, Olivenöl, Balsamico u.v.m. 
 
Aus der Kühlung: 
Halbkonserve Eduart Artzner Foi Gra Strassbourg ca 12mon HB 
Gänseleberpastete 180g    € 65,00 
 
Halbkonserve Georg Bruck ca 6mon HB 
Gänseleberpastete 250g    € 140,00 
 
Halbkonserve im Glas von Voi good Spanien 
Getrüffeltes Entenlebermousse 120g   € 30,00 
 
Dazu passend Süßwein vom Alois Kracher 0,18   € 20,00 


